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WE'RE THINKING OF YOU

Dakujeme vam, Ze ste si kupili spotrebié Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory v sebe skryva desatrocia
odbornych skusenosti a inovacii. Pri vyvoji tohto ddmyselného a Stylového spotrebi¢a sme mysleli na vas. Preto si
pri kazdom pouziti mozete byt isti, Ze dosiahnete vynikajuce vysledky.

Vitajte vo svete Electrolux.
Navstivte nasu stranku, kde najdete:

Tipy na pouzivanie, broZury, rieSenie problémov a informacie o Udrzbe:

www.electrolux.com

a/ Zaregistrujte si produkt a vyuZite tak eSte lepSi servis:

www.electrolux.com/productregistration

Do spotrebi¢a si moZete zakupit prisluSenstvo, spotrebny material a originalne nahradné diely:
’% www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM

Odporti¢ame, aby ste pouzivali origindlne nahradné diely.
Ked budete kontaktovat’ servis, nezabudnite si pripravit’' nasledujuce Udaje.
Tieto informéacie najdete na vyrobnom Stitku. Model, €islo vyrobku, sériové ¢islo.

& Varovanie/upozornenie — Bezpegnostné pokyny.

@ V/Seobecné informécie a tipy

@ Environmentalne informacia

Viyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajliceho upozornenia.
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1. BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne precitajte pri-
loZzeny navod na pouzivanie. Vyrobca nie je zodpovedny za Skody
a zranenia spdsobené nespravnou instalaciou a pouzivanim. Na-
vod na pouzivanie uchovavajte vzdy v blizkosti spotrebica, aby ste
dor mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpecnost deti a zranitelnych osob
/N VAROVANIE

Nebezpecenstvo udusenia, poranenia alebo trvalého postih-
nutia.

Deti starSie ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmy-
slovymi alebo psychickymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti méZu tento spotrebi€ pouZzivat' len vtedy,
ak su pod dozorom dospelej osoby alebo osoby, ktora je zodpo-
vedna za ich bezpecnost.

Nedovolte, aby sa deti hrali so spotrebicom.

Obaly uschovajte mimo dosahu deti.

Nedovolte detom ani domécim zvieratam pribliZit sa k spotrebi-
¢u pocCas prevadzky alebo ked je horuci. Pristupné Casti su ho-
ruce.

Ak ma spotrebi€ detsku poistku, odporuc¢ame ju zapnut.
Cistenie a Udrzbu nesmu vykonavat' deti bez dozoru.

1.2 VVSeobecné bezpecnostné pokyny

NainStalovat’ tento spotrebiC a vymenit' kabel smie iba kvalifiko-
vana osoba.

Pocas Cinnosti sa vnutorné Casti spotrebi¢a zohreju na vysoku
teplotu. Nedotykajte sa ohrevnych ¢lankov v spotrebiCi. Pri vybe-
rani alebo vkladani prislusenstva alebo nadob na pecenie vzdy
pouZivajte kuchynské rukavice.

Na Cistenie spotrebica nepouzivajte parné Cistice.

Pred udrzbou odpojte spotrebiC od elektrickej siete.
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* Na Cistenie skla dvierok nepouZivajte drsné praskové prostried-
Ky, ani ostré kovové Skrabky, pretoZe by mohli poskrabat’ po-
vrch, ¢o moze spdsobit’ rozbitie skla.

* PouZivajte iba originalnu teplotnu sondu alebo prislusny nahrad-

2. A\

ny diel.

« Ak chcete vybrat' zasuvacie listy, najprv potiahnite prednu Cast’
zasUvacich list a potom zadny koniec smerom od bocnej steny a
vyberte ich. Pri inStalacii zasuvacich list zvolte opacny postup.

« Dbajte, aby bol spotrebi¢ pred vymenou Ziarovky vypnuty, aby
bolo vylucené nebezpecCenstvo uderu elektrickym prudom.

BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 InStalacia

VAROVANIE
Tento spotrebi¢ smie naindtalovat' iba
kvalifikovana osoba.

+ Odstrante vSetok obalovy material.

+ PoSkodeny spotrebi€ neinstalujte ani nepouzi-
vajte.

+ Dodrziavajte pokyny pre inStalaciu dodané so
spotrebi¢om.

+ Pri premiestfiovani spotrebi¢a budte vzdy
opatrni, pretoze je tazky. Vzdy pouzivajte
bezpec€nostné rukavice.

+ SpotrebiC netahajte za rukovét.

+ DodrZiavajte pozadovanu minimélnu vzdiale-
nost od inych spotrebi¢ov a nabytku.

« Uistite sa, 7e konstrukcie, pod ktorymi a vedia
ktorych je spotrebi¢ nainStalovany, su bezpe¢-
né.

+ Po bokoch spotrebia musia byt umiestnené
spotrebice alebo zariadenia rovnakej vysky.

Elektrické zapojenie

VAROVANIE
Nebezpecenstvo poziaru a zasahu elek-
trickym pradom.

+ VSetky prace spojené so zapojenim do elek-
trickej siete smie vykonat' vylucne kvalifikova-
ny elektrikar.

+ Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

Uistite sa, Ze elektrické Udaje uvedené na ty-
povom 8§titku spotrebica zodpovedaju parame-
trom elektrickej siete. Ak nie, kontaktujte elek-
trikara.

Vzdy pouzivajte spravne nainStalovanu uzem-
nenu zasuvku.

Nepouzivajte adaptéry, rozdvojky ani predizo-
vacie privodné kable.

Uistite sa, Ze zastrcka a privodny elektricky
kabel nie su poskodené. Ak chcete vymenit
privodny elektricky kabel, kontaktujte servis
alebo elektrikara.

Nedovolte, aby sa sietové kable dostali do
kontaktu s dvierkami spotrebi¢a najma vtedy,
ked su dvierka hortce.

Zariadenie na ochranu pred dotykom elektric-
kych Casti pod napétim a neizolovanych Casti
treba namontovat' tak, aby sa nedalo odstranit
bez nastrojov.

Zastrcku zapojte do zasuvky az na konci in-
Stalacie. Uistite sa, ze napajaci elektricky ka-
bel je po inStalécii pristupny.

Ak je sietova zasuvka uvolnena, nezapajajte
do nej sietovu zastrcku.

Pri odpajani spotrebica od elektrickej siete ne-
tahajte za napajaci kabel. Vzdy tahajte za za-
stréku napajacieho kabla.

Pouzite iba spravne izolaéné zariadenia:
ochranné istiCe alebo poistky (skrutkovacie
poistky treba vybrat' z drziaka).

Elektricka siet' v domacnosti musi mat’ izolac-
né zariadenie, ktoré umoZzni odpojenie spotre-
bi¢a od elektrickej siete na vSetkych pdloch.



Vzdialenost’ kontaktov izolaéného zariadenia
musi byt minimalne 3 mm.

2.2 Pouzivanie

VAROVANIE

Nebezpecenstvo zranenia, popalenia,
zasahu elektrickym pradom alebo vybu-
chu.

+ Tento spotrebi¢ pouzivajte v domacom pro-
stredi.

+ Nemerite technické charakteristiky tohto spo-
trebica.

+ Zabezpette, aby boli vetracie otvory voiné.

+ Pocas ginnosti nenechavaite spotrebi¢ bez
dozoru.

+ Po kazdom pouziti spotrebi¢ vypnite.

+ Ked je spotrebi€ v innosti, pri otvarani dvie-
rok postupujte opatrne. Moze ddjst k Uniku
hortceho vzduchu.

+ Spotrebi€ nepouzivajte, ked mate mokré ruky,
ani ked je v kontakte s vodou.

+ Na otvorené dvierka netlacte.

+ Nepouzivajte spotrebi¢ ako pracovny alebo
odkladaci povrch.

+ Dvierka musia byt zavreté vzdy, ked je spo-
trebi¢ v Cinnosti.

+ Duvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne. Pouzitim
prisad s obsahom alkoholu mdze vzniknut
zmes alkoholu so vzduchom.

+ Pri otvarani dvierok sa do blizkosti spotrebica
nesmu dostat’ iskry ani otvoreny plame.

. HorTa\v/é latky ani predmety, ktoré su nasiaknu-
té horlavymi latkami, nekladte do spotrebica,
do jeho blizkosti, ani nan.

VAROVANIE
Hrozi nebezpecenstvo poskodenia spo-
trebica.

+ Aby ste predisli poSkodeniu alebo zmene far-
by smaltu:

- nadoby na pecenie ani iné predmety neklad-
te priamo na dno spotrebica.

- na dno spotrebi¢a nedavaijte alobal.

- do hordceho spotrebica nelejte vodu,

- po ukongeni pripravy jedla v rdre nenecha-
vajte vihky riad ani potraviny,

- pri vyberani alebo vkladani prisluSenstva
postupuijte opatrne.
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+ Zmena farby smaltu nema ziadny vplyv na
funkciu spotrebica. Nie je to nedostatok, na
ktory sa vztahuje zéruka.

+ Na pripravu vihkych kolacov pouzivajte hiboky
pekac. Ovocné Stavy sposobuju Skvrny, ktoré
mozu byt trvalé.

2.3 OSetrovanie a Cistenie

VAROVANIE
Hrozi nebezpecenstvo zranenia, poZia-
ru alebo poskodenia spotrebica.

+ Pred vykonavanim udrzby spotrebi€ vypnite a
vytiahnite jeho zastréku zo sietovej zasuvky.

+ Skontrolujte, €i je spotrebi€ studeny. Existuje
riziko, Ze sklené panely mozu prasknut.

Ak su sklenené panely poskodené, ihned ich
nechajte vymenit'. Kontaktujte servisné stredi-
sko.

+ Pri vyberani dvierok spotrebi¢a postupujte
opatrne. Dvierka su tazké!

+ Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste predisli
opotrebeniu povrchového materialu.

+ ZvySky tuku alebo potravin v spotrebiéi mézu
spdsobit poziar.

+ Spotrebic vycistite vihkou mékkou handrickou.
Pouzivajte iba neutralne saponaty. Nepouzi-
vajte abrazivne prostriedky, drétenky, rozpu-
Stadla ani kovové predmety.

+ Ak pouzivate sprej na Cistenie rur, dodrziavaj-
te bezpe€nostné pokyny na obale.

+ Katalyticky smalt (ak je k dispozicii) necistite
Ziadnym Cistiacim prostriedkom.

2.4 \/nUtorné osvetlenie

« Ziarovka alebo halogénova Ziarovka pouziva-
na v tomto spotrebici je ur€ena len pre doma-
ce spotrebiCe. Nepouzivajte ich na osvetlenie
domacnosti.

VAROVANIE
Hrozi nebezpecenstvo Urazu elektric-
kym pradom.

+ Pred vymenou Ziarovky odpojte spotrebi¢ od
zdroja napajania.

+ Pouzivajte Ziarovky s rovnakymi technickymi
Udajmi.
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2.5 Likvidacia + Odrezte elektricky napajaci kabel a zlikvidujte

ho.
VAROVA!‘"E ) + Odstrante zapadku dvierok, aby ste zabranili
Nebezpecenstvo poranenia alebo udu-

) uviaznutiu deti a doméacich zvierat v spotrebi-
senia. &

+ Spotrebi¢ odpojte od elekirickej siete.

3. POPIS VYROBKU

Ovladaci panel
n ﬂa n a Ovladac fupkcii riry
— = Ukazovatel/symbol prevadzky
Elektronicky programator
Ovladac teploty
n Ukazovatel/symbolfindikator teploty
Zasuvka teplotnej sondy
[l Ohrevny &lénok
B} Osvetienie
Ventilator
Zadny ohrevny ¢lanok
Dolny ohrev
Zasvacia lista, vyberatelna
Urovne v rire

L
Il
am Y
EEE BN

3.1 PrisluSenstvo

Dréteny rost
Na kuchynsky riad, formy na kolace, pe¢ené po-
krmy.

Plech na peenie
Na kolace a susienky.
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4. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE
Pozrite si kapitoly o bezpe¢nosti.

4.1 Prvé Gistenie

+ Zo spotrebica vyberte vSetky Casti prislusen-
stva.

+ Pred prvym pouzitim spotrebic vycistite.
& Pozrite si éast',Starostlivost’ a Cistenie”.

4.2 Nastavenie ¢asu

(i)

Pred prvym pouzitim rury je potrebné
nastavit’' €as.

5. KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE
Pozrite si kapitoly o bezpe€nosti.

SLOVENSKY 7

Pekad na grilovanie/pecenie
Na pecenie masa a mucnych pokrmov alebo ako
nadoba na zachytavanie tuku.

Teplotna sonda
Na meranie, do akej miery je jedlo upecené.

Teleskopické lity
Pre rosty a plechy.

Po zapojeni spotrebica do elektrickej siete alebo
po vypadku napajania bude blikat' indikator funk-
cie Cas.

Stlacanim tlacidla + alebo - nastavte spravny
¢as.

Priblizne po piatich sekundach prestane zobra-
zenie Casu blikat’ a displej bude zobrazovat' na-
staveny denny ¢as.

Ked nastavujete denny ¢as, nesmiete
sti¢asne nastavovat funkciu Trvanie |-
alebo funkciu Koniec —>] .

Ak chcete pouZit spotrebic, stlacte otoény ovla-
da¢. Otocny ovladac sa vysunie.
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5.1 Zapnutie a vypnutie spotrebic¢a @ Symbol, indikator alebo ukazovatel
ovladaéa (v zavislosti od modelu -
1. Otodte otoCny ovladac funkcii riry a vyberte pozrite si popis vyrobku) reaguje takto:
prislusnd funkciu. + Indikator sa rozsvieti, ked sa rira za-
2. Otocte otocny ovladac teploty a vyberte te- hrieva.
plotu. + Ukazovatel sa rozsvieti, ked je spo-
3. Ak chcete spotrebi¢ vypnt, otocte otoéné trebi¢ v prevadzke.
ovIagjace teploty a funkcii rary do polohy vy- « Symbol zobrazuje, & oto&ny ovladat
pnutia. ovlada jednu z varnych zén, funkcie

rary alebo teplotu.

5.2 Funkcie rury
Funkcia rdry na peéenie Pouzitie
8- Osvetlenie Na zapnutie osvetlenia rury bez funkcie pecenia.

SN

Teplovzdusné pecenie

Pecenie pri maximalnej teplote na troch trovniach rdry
sucasne. Ked pouzivate tuto funkciu, znizte teplotu rry
0 20 - 40 °C oproti Standardnym teplotam, ktoré pouziva-
te pri tradiCnom peceni. Vhodné aj na susenie potravin.

) Pizza Na pecenie jedal na jednej drovni, pri ktorych chcete do-

— siahnut’ intenzivne zhnednutie na povrchu a chrumkav
korku na spodku. Ked pouzivate tdto funkciu, znizte te-
plotu rary o 20 - 40 °C oproti Standardnym teplotam, kto-
ré pouzivate pri tradiénom peceni.

B Tradicné pecenie Na pecenie mucnych jedal a mésa na jednej Urovni.

Dolny ohrev Na pecenie kolacov s chrumkavym spodkom a na zava-

—_— ranie potravin.

R Rozmrazovanie Na rozmrazovanie mrazenych potravin.

Y

v Gril Na grilovanie plochych jedal uprostred grilu a pripravu
hrianok.

=— Rychly gril Na grilovanie plochych jedal vo vaésich mnozstvach a
pripravu hrianok.

— Turbo gril Pecenie vacsich kusov mésa alebo hydiny na jednej
urovni. Tiez na gratinovanie a zapekanie.

¥ lrovni. Tiez tinovani kani




5.3 Elektronicky programator
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I \
>l 2| br min M

Ukazovatele funkcii
Zobrazenie Casu
Ukazovatel funkcie
Ukazovatel teplotnej sondy
Tlacidlo +

I Tlacidio vyberu

Tladidlo -

6. CASOVE FUNKCIE
Casové funkcia Pouzitie
O) Presny ¢as Zobrazenie, nastavenie alebo zmena ¢asu.
[\ Kuchynsky aso-  Sl0Zi na nastavenie odpocitavania ¢asu. Této funkcia nema vplyv
mer na ginnost rdry.
(=Y Trvanie Nastavenie ¢asu Einnosti rdry.
S| Koniec Na nastavenie ¢asu vypnutia pre funkciu riry.
@ Ak chcete, aby sa spotrebi¢ zapol a vy- 2. Opatovne stlacajte tlacidlo vyberu, kym ne-
pol automaticky, méZete sii¢asne pou- zacne blikat’ pozadovany ukazovatel ¢aso-
Zit funkcie Trvanie [-1 a Koniec I : vej funkcie.
najprv nastavte Trvanie |-l a potom 3. Stlaanim tlacidla + alebo - nastavte poza-
Koniec = . dovanu ¢asovu funkciu.
Displej zobrazuje ukazovatel nastavenej éa-
6.1 Nastavenie éasonch funkcii sovej funkcie, Po uplynuti nastaveného Ca-
su ukazovatel blika a dve minuty znie zvu-
kovy signal.
i:' i — '—l @ Pri funkciach Trvanie a Koniec sa spo-
Q ) D ) trebic vypne automaticky.
[=>] =] br min s 4. Signal sa vypina stlaéenim lubovoiného tla-
¢idla.
- D + 5. Otoény ovladad funkeif riry a ototny ovla-

V;

1. Pre funkcie Trvanie a Koniec nastavte funk-
ciu a teplotu rary. Toto nie je potrebné v pri-
pade kuchynského Casomeru.

dac teploty otocte do vypnutej polohy.

6.2 ZruSenie Casovych funkcii

1.

2.

Opakovane stlacaijte tlacidlo vyberu, az kym
nezacne blikat’ ukazovatel pozadovanej
funkcie.

Stlacte a podrzte tlacidlo -.
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Po niekolkych sekundach sa &asova funkcia
vypne.

7. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

VAROVANIE
Pozrite si kapitoly 0 bezpecnosti.

7.1 Teplotna sonda

Teplotna sonda meria teplotu vo vnitri mésa.

Treba nastavit' dve teploty:
+ Teplotu rury na pecenie. Teploty pecenia ma-
sa najdete v prislusnej tabulke.

+ Teplotu vnitri masa. Teploty vnutri masa naj-
dete v tabulke pre teplotn sondu.

/N
/N

So spotrebi¢om pouzivajte iba dodanu
teplotnd sondu alebo originalne nahrad-
né diely.

VAROVANIE

Pri vyberani Spicky sondy a jej odpajani
davaijte pozor. Teplotna sonda je horu-
ca. Hrozi riziko popalenin.

1. Konektor teplotnej sondy zasurite do zasuv-
ky v prednej Casti spotrebi¢a. Ukazovatel te-
plotnej sondy #? blika.

AN

Spicku teplotnej sondy zapichnite do stredu
mésa.

3. Stlaganim tlacidla + alebo - nastavte stredo-
v teplotu. Mézete nastavit' teplotu 30 °C aZ
99 °C. Pozrite si hodnoty v tabulke.

4. Nastavte funkciu rury na pecenie a teplotu v
nej.

5. Ked maso dosiahne nastavenu teplotu, za-
znie na dve mindty zvukovy signal. Signal
sa vypina stlacenim lubovolného tlagidla.

6.  Vypnite spotrebic.

7. Vyberte konektor teplotnej sondy zo zasuv-
ky. Méso vyberte zo spotrebia.

Ak nie je méso upecené podla vasich predstav,

zopakuijte hore uvedené kroky a nastavte vy3Siu

vnutorny teplotu méasa.



7.2 VloZenie prisluSenstva rury
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Hiboky pekac a dréteny rost maju bocné okraje.
Tieto okraje a tvar vodiacich ty¢i tvoria Specialne
zariadenie, ktoré zabrani prevrhnutiu kuchynské-
ho riadu.

InStalécia dréteného rostu spolu s hibokym peka-
com

Dréteny rost polozte na hiboky pekaé. Hiboky pe-
kac zasunte medzi vodiace tyCe jednej z trovni
rary.

7.3 Teleskopické listy — vkladanie prisluSenstva rury

Plech na pecenie alebo hiboky pekac polozte na
teleskopicke listy.

Rost rdry polozte na teleskopicke listy tak, aby
nozi¢ky smerovali dole.

Vysoky okraj okolo rostu rury je Special-
ne zariadenie, ktoré zabrani prevrhnutiu
kuchynského riadu.
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7.4 VloZenie droteného rostu spolu s hlbokym pekaéom

Dréteny rost polozte na hlboky pekac. Droteny
rost a hlboky pekac polozte na teleskopickeé listy.

8. DOPLNKOVE FUNKCIE

8.1 Chladiaci ventilator

Ak je spotrebi¢ zapnuty, automaticky sa aktivuje
chladiaci ventilator, aby udrzal povrch spotrebica

9. UZITOCNE RADY A TIPY

9.1 Vnutorna strana dvierok

Pri niektorych modeloch mbzete na vnutornej
strane dvierok najst:

« Cisla drovni rostov,
+ informacie o funkciach ohrevu, odpori¢ané
Urovne a teploty pre typické jedla.

(i)

Teplota a Casy pecenia uvedené v ta-
bulke su iba orientatné. Zavisia od kon-
krétneho receptu, mnozstva a kvality
pouzitych prisad.

9.2 Pecenie mucnych pokrmov

Veobecné pokyny

+ Va$a nova rlra na pecenie moZze pri peCeni
fungovat inak ako spotrebic, ktory ste pouZi-
vali doteraz. Prispdsobte svoje zvy&ajné na-
stavenia (teplota, Cas pripravy jedla) a Grovne
v rlre hodnotam v tabulkéch.

chladny. Ak spotrebi¢ vypnete, chladiaci ventila-
tor pokracCuje v Cinnosti, kym sa spotrebi¢ ne-
ochladi.

+ Pri dihSich ¢asoch pe€enia mozete priblizne
10 mindt pred uplynutim ¢asu pecenia rdru vy-
pnat a vyuzit tak zvySkové teplo rary.

Ked pripravujete mrazeny pokrm, plechy v rire

sa mozu poCas pecenia zdeformovat. Ked ple-

chy znova vychladnu, deformacia zmizne.

Ako pouzivat tabulky pedenia

+ Vyrobca odporuca, aby ste prvykrat pouZili
nizSiu teplotu.

+ Ak nemate k dispozicii informécie pre konkrét-
ny recept, riadte sa pokynmi pre velmi podob-
ny pokrm.

* Ak peciete kolace na viacerych urovniach, ¢as
pecenia mozete predlzit o 10 az 15 mindt.

+ Kolace a pecivo sa pri rdznych Urovniach spo-
Ciatku neope¢u rovnako dohneda. V takomto
pripade nemenite nastavenie teploty. Rozdiely
sa vyrovnaju poCas pecenia.
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Pecivo vo formach
Druh peéiva Funkcia rary na Teplota (°C) Cas (min.)

pecenie

Kysnuta babov- Teplovzdusné 150 - 160 50-70

ka/brioSka pecenie

Kola¢ Madeira/ Teplovzdusné 140 - 160 70-90

ovocné kolace pecenie

Fatless sponge Teplovzdusné 140 - 150 35-50

cake/piskotovy pecenie

kolac¢ bez tuku

Fatless sponge Tradicné pece- 160 35-50

cake/piskotovy nie

kolac¢ bez tuku

Korpus z krehké-  Teplovzdusné 170-180 1) 10-25

ho cesta pecenie

Korpus z pisko- Teplovzdusné 150 - 170 20-25

tového cesta pecenie

Apple pie/jablko-  Teplovzdusné 160 60 - 90

vy kolag (2 formy pecenie

s priemerom 20

cm, rozmiestne-

né po uhlopriec-

ke)

Apple piefjablko-  Tradiéné pece- 180 70-90

vy kolac (2 formy nie

s priemerom 20

cm, rozmiestne-

né po uhlopriec-

ke)

Tvarohovy kola¢  Tradiéné pece- 170-190 60 - 90

nie
1) Ruru predhrejte.
Kolace/pecivo/zemlicky na plechoch
. Funkcia riry na 9 X f
Druh peciva petenie Teplota (°C) Cas (min.)

Pletenec/veniec

z kysnutého ce-  Tradicné pecenie 170-190 30-40

sta

Vianocka Tradiéné pecenie 160-180 1) 50 - 70
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- Funkcia rdry na o A ;
Druh peéiva pedenie Teplota (°C) Cas (min.)
Chlieb (razny
chlieb):
1. Prva Cast y 0 1
procesu pe- P - 230 : 20
tenia. Tradicné peCenie 2 160-180 2 30-60
2. Druha Cast
procesu pe-
cenia.
Veterniky/odpa- e 1 i
fovane cesto Tradiéné pecenie 190-210 1 20-35
Piskotova rolada  Tradiéné pecenie 180-200 1) 10- 20
Kola¢ posypany .
mrvenickou (su-  replovzdusné 150 - 160 20- 40
, pecenie
chy)
Mandiovy maslo-
vy kolaé/cukrové  Tradicné pecenie 190-210 1) 20-30
kolace
Ovocné kolace
(z kysnutého/pi- Teplovzdu$né
Skotového cesta) pedenie 150 35-55
2
Ovocné kolace
(z kysnutého/pi- e
&kétového cesta) Tradicné pecenie 170 35-55
2)
Ovocné kolacez ~ Teplovzdusné
krehkého cesta pecenie e e
Kysnuty kolac s
jemnou plnkou
(napr. tvaroho-  Tradiéné pecenie 160-180 1) 40 - 80
vou, smotano-
vou, pudingovou)
1) Rru predhrejte.
2) Pousite hiboky pekac.
Susienky
- Funkcia rdry na 0 = .
Druh peéiva pedenie Teplota (°C) Cas (min.)
Sgéienky z kreh- Teployzdgéné 150 - 160 10-20
kého cesta pecenie
Short bread/li- -
A Teplovzdusné
neckeé kolaciky/ pedenie 140 20-35

ploché pecivo
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Funkcia rdry na

Druh peéiva pedenie Urovefi v rure Teplota (°C) Cas (min.)
Short bread/li-
necké kolaciky/  Tradiéné pecenie 3 160 1) 20-30
ploché pecivo
Susienky z pi- Teplovzdusné ) )
Skétového cesta pecenie v e o
Bielkové susien-  Teplovzdu$né
ky/pusinky pecenie . - 10150
Mandiové su- Teplovzdu$né
Sienky pedenie Y =i S
Susienky zkys-  Teplovzdusné ) )
nutého cesta pecenie v e A=
Pecivo z listko- Teplovzdusné 1
vého cesta pecenie . 170- 180" A2l

- Teplovzdusné 1
Pegivo Decenie 3 1601 10-25
Pegivo Tradiéné pecenie 3 190 - 21071 10-25
Small cakes/ma- -
(6 kolaciky (20 |ePOZAISNe 3 1501) 20-35
ks/plech) P
Small cakes/ma-
& kolagiky (20 Tradiéné pedenie 3 170" 20 - 30
ks/plech)
1) Ruru predhrejte.
9.4 Viacurovnoveé peCenie
Kolade/pecivo/zemlicky na plechoch

TeplovzduSné pecenie
Druh pegiva Urovefi v rre Teplota (°C) Cas (min.)
2 rovnevrire 3 drovne v rire

Veterniky/odpa- _ 1 )
lované cesto L 160- 180 Y 499
Suchy kola¢ s
mrvenickou 174 - 150 - 160 30-45

1) Raru predhrejte.
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Susienky/small cakes/malé kola&iky/pedivo/zemlicky

Teplovzdu$né pecenie
Druh peciva Uroveri v rdire Teplota (°C) Cas (min.)
2 urovne vrure 3 drovne Vv rdre
Susienky z kreh-
kého cesta 1/4 1/31/5 150 - 160 20-40
Short bread/Li-
neckeé kolaciky/ 174 1/3/5 140 25-50
ploché pecivo
Susienky z pi-
8kotového cesta L LED - o=l
Bielkové susSien-
ky/snehové pu- 1/4 80 - 100 130-170
sinky
Mandiové su-
Sienky 114 100 - 120 40 - 80
Susienky z kys-
nutého cesta 1/4 160 - 170 30-60
Pecivo z listko- 1
vého cesta L% 170- 180 1) thosl
Pecivo 1/4 180 30-55
Small cakes/ma-
Ié kolaciky (20 1/4 1501) 25-40
ks/plech)
) Ruru predhrejte.
9.5 Tipy na peCenie
Vysledok pecenia Mozna prigina RieSenie

Spodok kolac¢a nie je dosta-
tocne prepeceny.

Uroven rostu/plechu nie je
spravna.

Kol&¢ vlozte do nizSej Urovne
v rdre.

Kolag je nizky a je vinky, maz-
lavy alebo st na iom vlhké
pasy.

Teplota rdry je prili§ vysoka.

Pri dalSom peceni nastavte o
nieCo nizSiu teplotu v rdre.

Kolac je nizky a je vihky, maz-
lavy alebo st na fiom vihké
pasy.

Prili$ kratky ¢as pecenia.

Nastavte dih$i Cas pecenia.
Cas pedenia nie je mozné
skratit’ nastavenim vyssich te-
plét.

Kolac je nizky a je vihky, maz-
lavy alebo st na iom vlhké
pasy.

V ceste je prilis vela tekutiny.

PouZite menej tekutiny. Da-
vajte pozor na ¢asy miesenia,
predovSetkym pri pouZiti ku-
chynskych spotrebicov.

Kolag je prilis suchy.

Teplota rdry je prili§ nizka.

Pri dalSom peceni nastavte
vysSiu teplotu v rare.
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Vysledok pecenia

Mozna pricina

Riesenie

Kolac je prili§ suchy.

Prili§ dlhy ¢as pecenia.

Pri dalSom peceni nastavte
krat$i Gas pecenia.

Kola¢ zhnedol nerovnomerne.

Teplota v rure je prili§ vysoka
a Cas pecenia je prilis kratky.

Nastavte nizsiu teplotu pece-
nia v rure a predizte ¢as pe-
cenia.

Kola¢ zhnedol nerovnomerne.

Zmes nie je rovnomerne roz-
lozena.

Zmes cesta rozotrite po ple-
chu rovnomerne.

Kolac sa za nastaveny Cas

Teplota rdry je prili$ nizka.

Pri dalSom pedeni nastavte o

neupecie.

nieco vysSiu teplotu v rure.

Pecenie zapekanych a gratinovanych pokrmov

Funkcia riry na R 0 X .
Pokrm petenie Uroveri v rire Teplota (°C) Cas (min.)
E;;m‘””""y N3 Tradiéné peenie 1 180 - 200 45 - 60
Lasagne Tradi¢né pecenie 1 180 - 200 25-40
o . Turbo gril alebo
Z leni-
A2 Teplovzdugng 1 160 - 170 15-30
0d pedenie
Bagety oblozené  Turbo gril alebo
roztopenym sy- Teplovzdusné 1 160 - 170 15-30
rom pedenie
Sladké nakypy  Tradicné pecenie 1 180 - 200 40 - 60
Zapecenéryby  TradiCné pecenie 1 180 - 200 30-60
Turbo gril alebo
Plnena zelenina  Teplovzdusné 1 160-170 30-60
pecenie
1) Roru predhrejte.
9.6 PecCenie masa nenom nad hlbokym pekacom (ak je k dispo-
zicii).
Riad na pecenie masa + Chudé méso pedte v pekaci s pokrievkou. Ta-
+ Na peCenie masa pouzivajte teplovzdorny riad kto bude maso Stavnatejsie.
uréeny do rdry (pozrite si pokyny od vyrobeu). . pryhy masa, ktoré majt zhnednt alebo zi-

+ Velké kusy masa mozete piect priamo v hibo-
kom pekaci alebo na drétenom roSte umiest-

9.7 Pecenie s Turbo grilom

Hovédzie méso

skat kdrku, mozete piect v pekaci bez po-
krievky.

Urovefi v ri-

Typ mésa Mnozstvo  Funkcia rdry o Teplota°C  Cas (min.)
Dusene maso v 1-15kg Tradicné pe- 1 230 120 - 150
pekaci Cenie
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Typ mésa Mnozstvo  Funkcia riry Urov?gvru- Teplota°C  Cas (min.)

Pecené hova-

dzie alebo hové-  na cm hrib- . 1
dzie filé: nepre- ky Turbo gril 1 190-2000  5-6
pecené
Pecené hova-
dzie alebo hova-  na cm hrib- ! 1
dzie filé: stredne ky [l ! 180- 190 1) 9-8
prepecené
Pecené hova-
dzie alebo hova-  na cm hrib- . 1
dzie filé: prepe- ky Turbo gril 1 170-180 ") §-10
cené
1) Ruru predhrejte.
Bravéové
Typ mésa Mnozstvo  Funkciarary Urovefivrire Teplota°C  Cas (min.)
Pliecko, krkovic- .
e 1-1,5kg Turbo gril 1 160 - 180 90- 120
Kotleta/rebierka 1-1,5kg Turbo gril 1 170 - 180 60-90
Sekana 750g-1kg  Turbo gril 1 160 - 170 50 - 60
Bravcoveé koleno .
(predvarené) 750g-1kg  Turbo gril 1 150 - 170 90 - 120
Telacie maso
Typ mésa Mnozstvo Funkciariry Urovefivrire  Teplota °C Cas (min.)
Pedené tela- 1kg Turbo gril 1 160 - 180 90-120
cie
Telacie kole- 1,6-2kg Turbo gril 1 160 - 180 120 - 150
no
Jahnacie méso
Typ mésa Mnozstvo Funkciariry Urovefivrire  Teplota °C Cas (min.)
Jahiacie 1-1,5kg Turbo gril 1 150 - 170 100 - 120
stehno/pece-
né jahnacie
Jahnaci chrb-  1-1,5kg Turbo gril 1 160 - 180 40 - 60
at
Zverina
Typ mésa Mnozstvo Funkciariry Urovefivrire  Teplota °C Cas (min.)
Zajacichrbat/ azdo1kg  Tradicné pe- 1 230 1) 30-40
zajacie steh- cenie

no
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Typ mésa Mnozstvo Funkciariry Urovefivrire  Teplota °C Cas (min.)
Srnéi chrbat 1,5-2kg Tradicné pe- 1 210 - 220 35-40
cenie
Srnéie stehno  1,5-2kg  Tradicné pe- 1 180 - 200 60 - 90
cenie
1) Roru predhrejte.
Hydina
Typ mésa Mnozstvo Funkciariry Urovefivrire  Teplota °C Cas (min.)
Porciovana Kazda200-  Turbo gril 1 200 - 220 30-50
hydina 2509
Polovicky kur- Kazda400-  Turbo gril 1 190 - 210 35-50
Cata 500 ¢g
Kurcata, vy- 1-1,5kg Turbo gril 1 190- 210 50-70
kfmené
Kacka 1,5-2kg Turbo gril 1 180 - 200 80 - 100
Hus 3,5-5kg Turbo gril 1 160 - 180 120 - 180
Morka 25-35kg Turbo gril 1 160 - 180 120 - 150
Morka 4-6kg Turbo gril 1 140 - 160 150 - 240
Ryba (v pare)
Typ mésa Mnozstvo Funkciariry Uroverivrire  Teplota °C Cas (min.)
Cela ryba 1-15kg  Tradi¢né pe- 1 210-220 40 - 60
cenie
9.8 Giril Grilujte iba ploché kiisky masa alebo ryby.
Prazdnu ruru vzdy predhrievajte pomocou funkcii
Grilujte vzdy s maximalnou teplotou. ; grilu 5 mindt.
Rost zasurite do roviny odportcanej v tabulke
grilovania. PQZQR . . . .
Pekad vzdy zasufte do prvej roviny riry, aby za- Grilujte vzdy pri zatvorenych dvierkach
chytaval tuk. rury.
Gril
o L Cas (min.)
Grilovany pokrm  Uroven v rire Teplota
1. strana 2. strana
Flovadzle pece: 2 210 - 230 30-40 30 -40
Hovadzie filety 3 230 20-30 20-30
Bravcovy chrbat 2 210-230 30-40 30-40
Telacie kotlety 2 210-230 30-40 30-40
Jahnaci chrbat 3 210-230 25-35 20-25
Geld ryba, 500 - 314 210- 230 15-30 15-30

1000 g
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Rychly gril
L . Cas (min.)
Grilovany pokrm Urover v rure
1. strana 2. strana

Burgers/fasirky 4 8-10 6-8
BravCové filé 4 10-12 6-10
Klobasy 4 10-12 6-8
Rezneltelacie kotlety 4 7-10 6-8
Toast /hrianky 1) 5 1-3 1-3
Oblozené hrianky 4 6-8 -

) Ruru predhrejte.
9.9 Pizza

Druh pegenia Urovei v rire Teplota °C Cas (min.)

Pizza (tenka) 2 200-230 12) 15-20
Pizza (s bohatym ob-

lozenim) 2 180 - 200 20-30
Svajciarske pecivo 1 180 - 200 40-55
Wahe

Spenatovy kolag 1 160 - 180 45 - 60
Slany lotrinsky kola¢ 1 170-190 45-55
Svajéiarska torta 1 170-190 45 - 55
Jablkovy kolac, oblo- 1 150 - 170 50 - 60
zeny

Zeleninovy kola¢ 1 160 - 180 50 - 60
Nizky nekysnuty 1 i
chiieb 2 230- 250) 10-20
s}‘<tc;‘lac z listkového ce- 2 160- 180 1) 45.55
Flammekuchen (jedlo

podobné pizze z Al- 2 230 - 2501) 12-20
saska)

Pirohy (ruska verzia 1 i
calzone) 2 180-200 Y 1=
) Ruru predhrejte.

2) pouzite hiboky pekag.

9.10 Odmrazovanie Nezakryvajte ho miskou ani tanierom, pretoZe by

sa tym mohol prediZit’ Cas rozmrazovania.
Pokrm vyberte z obalu a polozte ho na tanier. V rlre pouzite prvi Uroven zdola.
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Pokrm

Casrozmrazo-  Dodatodny Gas roz-

Poznamka

vania (min.) mrazovania (v min.)
Kur¢ata poloZte na obrateny
. tanierik vioZzeny do velkého
Kurca, 1000 100- 140 20-30 taniera. Po uplynuti polovi-
ce Casu obréatte.
Méso, 1000 g 100 - 140 20-30 o pynull polovica Casu
Msso, 500 g 90 - 120 20- 30 0 JF It polovica East
Pstruh, 150 g 25-35 10-15 -
Jahody, 300 g 30-40 10-20 -
Maslo, 250 g 30-40 10-15 -
Smotana sa da vyborne vy-
Smotana, 2 x 200 g 80-100 10-15 Slahat, aj ked je Ciastoéne
zamrznuta.
Torta, 1400 g 60 60 -

9.11 Zavaranie

Na ¢o treba pamétat”

+ Pouzivaite len zavéracie pohare rovnakej vel-

kosti dostupné na trhu.

Nepouzivajte pohare so skrutkovacim vie¢-

kom ani s bajonetovym uzaverom alebo ple-

chovky.

Pri tejto funkcii pouzite prvu droven zdola.

+ Na plech na peCenie nedavaijte viac nez Sest’
jednolitrovych zavaracich poharov.

Pohare rovnomerne naplite a zatvorte.
Pohare sa nesmu navzajom dotykat.

Do plechu na pecenie nalejte priblizne 1/2 litra
vody, aby sa v rdre vytvorila dostatocna vih-
kost..

Ked kvapalina v poharoch zacne slabo vriet’
(pri 1-litrovych nadobach priblizne po 35 - 60
mindtach), vypnite ruru alebo zniZte teplotu na
100 °C (pozri tabulku).

Mékké ovocie
Cas pripravy, kjm & _ .. .
Zavéranie Teplotav °C kvapalina nezacne DalSie "‘/gr(%]ilr? )pn 100
slabo vriet' (v min.) i
Jahody/€ucoriedky/
maliny/zrelé egrese 180~ 99=09 i
Késtkovice
Cas pripravy, kjm ~ x . o
Zavaranie Teplotav °C kvapalina nezacne DERT ovg r(?r?ilr? )pn ey
slabo vriet' (v min.) ;
Hrusky/dule/slivky 160 - 170 35-45 10-15
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Zelenina
Cas pripravy, kjm = . o
Zavaranie Teplotav °C kvapalina nezaéne Laks Xg’(‘f;‘i'ﬁ )pn iz
slabo vriet' (v min.) i
Mrkva 1) 160 - 170 50 - 60 5-10
Uhorky 160 - 170 50 - 60 -
Calamada 160 - 170 50 - 60 5-10
;(Ta;lerab/hrasok/spar- 160 - 170 50 - 60 15-20
1 po vypnuti riry nechajte odstat..
9.12 Susenie - Teplovzdusné Najlepsie vysledky dosiahnete, ked vypnete spo-
ecenie trebi¢ v polovici Gasu suSenia. Otvorte dvierka
P spotrebi¢a a nechajte spotrebi¢ vychladnut. Po-
Rosty riry zakryte papierom na pecenie. tom proces susenia dokonCite.
Zelenina
Zons 3 Uroveri v rire .
SuSené potravi - : Teplota (°C) &as (hod.)
ny 1 droven 2 (irovne
Strukoviny 3 1/4 60-70 6-8
Papriky 3 114 60-70 5-6
Zelenina na kva-
senie 3 1/4 60-70 5-6
Huby 3 1/4 50 - 60 6-8
Bylinky 3 1/4 40-50 2-3
Ovocie
Zens 3 Uroveri v rire .
SuSené potrayi - : Teplota (°C) Gas (hod.)
ny 1 droven 2 (irovne
Slivky 3 1/4 60-70 8-10
Marhule 3 1/4 60-70 8-10
Jablkové platky 3 1/4 60-70 6-8
Hrusky 3 1/4 60-70 6-9

9.13 Tabulka vnitornej teploty pri pouziti teplotnej sondy

Hovédzie méso

Pokrmy Teplota vo vnutri pokrmu °C
Rebierko/steak: neprepecené 45-50
Rebierko/steak: stredne prepecené 60 - 65

Rebierko/steak: prepecené 70-75
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Pokrmy Teplota vo vnutri pokrmu °C
BravCové pliecko, stehno, krkovicka 80-82
Kotleta (chrbat)/idené bravCové 75-80
Fasirka 75-80
Telacie méso
Pokrmy Teplota vo vnitri pokrmu °C
Pedené telacie 75- 80
Telacie koleno 85-90
Baranina/jahiiacina
Pokrmy Teplota vo vnutri pokrmu °C
Jahnacie stehno 80 - 85
Baranie stehno 80 -85
Pegené jahnacie/jahiacie stehno 70-75
Zverina
Pokrmy Teplota vo vnutri pokrmu °C
Zajaci chrbat 70-75
Zajacie stehno 70-75
Cely zajac 70-75
Srnéi chrbat 70-75
Srnéie alebo jelenie stehno 70-75
Ryby
Pokrmy Teplota vo vnutri pokrmu °C
Losos 65-70
Pstruhy 65-70

10. OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE
Pozrite si kapitoly o bezpe€nosti.

Vnutro spotrebia vycistite po kazdom pouZiti.
JednoduchSie tak odstranite necistoty, ktoré
sa nepripalia.

Poznamky k Cisteniu: + Odolné negistoty odstrarite $pecialnym Gisti-
+ Prednd stranu spotrebi¢a oCistite makkou ¢om na riry na pecenie.
utierkou namocenou v teplej vode s pridav- .

Ou | K Po kazdom pouziti vycistite vSetko prislusen-
kom Cistiaceho prostriedku. stvo a nechajte ho uschnit’. Pouzite makku

+ Na Cistenie kovovych povrchov pouzite bezny tkaninu namocenu v teplej vode s pridavkom
Cistiaci prostriedok. Cistiaceho prostriedku.
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Ak méte prisluSenstvo s nelepivym povrchom,
necistite ho agresivnymi prostriedkami, ostry-
mi predmetmi ani v umyvacke riadu. MoZze to
spdsobit’ poSkodenie neprilnavého povrchu.

10.1 Vnutorné katalytické steny rary

Steny s katalytickou povrchovou Upravou su sa-
mocistiace. Absorbuju tuk, ktory sa na stenach
usadza pri prevadzke spotrebica.

Aby ste podporili tento samogistiaci proces,
pravidelne zohrievajte prazdnu rdru:

1. Zapnite osvetlenie rury.

2. Zrary vyberte vSetky sucasti prisluenstva.

3. Dno rary vycistite teplou vodou a umyvacim
prostriedkom. Potom ho vysuste.

10.2 Zasuvacie listy

Vlyberanie zasuvacich list

Nastavte funkciu [(Z] .

Nastavte teplotu rary na 250 °C a nechajte
rdru zapnutu po dobu 1 hodiny.

8. Vnutro rary vycistite makkou vihkou Spon-
giou.

& VAROVANIE

Katalyticky povrch necistite Cistiacimi
prostriedkami. M6Ze dojst' k poSkodeniu
katalytického povrchu.

Zmena farby katalytického povrchu ne-
ma negativny vplyv na katalytické viast-
nosti.

(1)

j

Ak chcete vyCistit' bocné steny, mozete vybrat

zasUvacie listy.

1. Odtiahnite prednu ¢ast’ zasuvacich list od
bocnej steny.

2. Potiahnite zadnu Cast lit od bocnej steny a

AL liSty vyberte.
I
ApP-
1 (
Montaz zasuvacich list 10.3 Osvetlenie
Pri montaZi zas(vacich lit zvoite opadny postup. & VAROVANIE
. N Hrozi nebezpeéenstvo Urazu elektric-
Plati pre teleskopicke listy: kym pradom.

Upevnovacie koliky na teleskopickych
listach musia smerovat’ dopredu.

Osvetlenie rary a skleneny kryt Ziarovky
mdzu byt hordce.

Pred vymenou Ziarovky v osvetleni:
+ Vypnite spotrebiC.
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« Odstrante poistky z poistkovej skrine alebo Vymena Ziarovky v hornej ¢asti dutiny riry:
preruste elektricky obvod. 1. Otodte skleneny kryt dolava a vyberte ho.
POZOR 2. Vycistite skleneny kryt.
Na spodnu &ast’ vnutra riry polozte 3. Ziarovku vymefite za vhodn( Ziarovku odol-
handricku. Zabranite tak poSkodeniu sk- nt voci teplote 300 °C.

la Ziarovky a vnutra rury.

Nainstalujte sk y kryt.
VZdy pouzivajte ten isty druh Ziarovky. alnstalijie skieneny Ky

10.4 Cistenie dvierok rdry

Demontaz dvierok a sklenenych panelov

Dvierka rury a vnutorné sklenené panely mézete
vybrat’ a vyCistit. PoCet sklenenych panelov sa li-
§i v zavislosti od modelu.

VAROVANIE
Pri vyberani dvierok spotrebi¢a postu-
pujte opatrne. Dvierka su tazke.

1. Dvierka Uplne otvorte.

2. Uplne stlaéte upinacie paky (A) na dvoch
pantoch dvierok.

3. Dvierka rury privrite, aby zostali v prvej po-
lohe (priblizne v 70° uhle).

4. Dvierka rury uchopte po oboch stranach a

potiahnite ich od spotrebica v urcitom uhle
smerom nahor.

5. Dvierka polozte vonkaj$ou stranou nadol na
makku tkaninu na rovny povrch. Tym za-
branite poskrabaniu.

6. Uchopte ram dvierok (B) na hornom okraji
dvierok po oboch stranach a zatlacte dov-
ndtra, aby sa uvolnili upeviiovacie zapadky.

\ 7. Ram dvierok vyberte potiahnutim dopredu.

8.  Sklené panely dvierok uchopte na ich hor-
nej hrane a po jednom ich vytiahnite sme-
rom nahor z Uchytiek.

9. Skleneny panel umyte vodou s pridavkom
saponatu. Skleneny panel dokladne osuste.

Montaz dvierok a sklenenych panelov  stup. Najprv namontujte maly panel, potom véc-
§i.
Po ukongeni Cistenia namontujte sklenené pane-

ly a dvierka rary. Pri montézi zvolte opaény po-
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11. CO ROBIT, KED...

VAROVANIE

Pozrite si kapitoly 0 bezpecnosti.

Problém Mozna pri¢ina RieSenie

Spotrebi¢ nehreje. Spotrebic je vypnuty. Spotrebi¢ zapnite.

Spotrebi¢ nehreje. Nie je nastaveny ¢as. Nastavte hodiny.

Spotrebi¢ nehreje. Nie su nastavené potrebné Skontrolujte nastavenia.
nastavenia.

Spotrebi¢ nehreje. Je vyhodena poistka. Skontrolujte, ¢i pri¢inou poru-

chy nie je poistka. Ak sa po-
istka vyhodi opakovane, ob-
ratte sa na kvalifikovaného
elektrikara.

Nesvieti Ziarovka.

Ziarovka je vypalena.

Ziarovku vymeite.

Na ¢asovom displeji sa zobra-
zil napis F11.

Doslo ku skratu teplotnej son-
dy alebo zastrcka snimaca
nie je spravne zasunuta v za-
suvke.

Konektor teplotnej sondy za-
sunte €o najviac do zasuvky
na bocnej stene spotrebica.

Ak problém nedokaZete odstranit’ sami, zavolajte
predajcu alebo servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredi-
sko najdete na typovom Stitku. Typovy Stitok sa

nachadza na prednom rdme vnutorného priesto-
ru spotrebica.

Odporucame, aby ste si sem zapisali tieto Udaje:

Model (MOD.)
Cislo produktu (PNC)
Sériové Cislo (S. N.)

Materialy oznacené symbolom L/.\‘) odovzdajte

na recyklaciu. Obal hodte do prisluSnych
kontajnerov na recyklaciu. 3

Chréante Zivotné prostredie a zdravie ludi a
recyklujte odpad z elektrickych a elektronickych

12. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

spotrebiéov.‘Nelikvidujte spotrebice oznacené
symbolom X spolu s odpadom z domacnosti.
Viyrobok odovzdajte v miestnom recyklatnom

zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo
mestsky Urad.
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